
Mesclun, bocconcini, tomates fraîches, basilic, gelée
de cidre de glace du Verger Bilodeau et croûtons. 

SALADE TOMATES BOCCONCINI  17

Dattes Medjoul, Boursin fines herbes, bacon servi
avec mesclun et tomate.

LES DATTES FARCIES 14

Panier de rondelles d’oignons frits dorées, 
pâte à la bière.

RONDELLES D’OIGNONS FRITS  14

Panier de cornichons frits, mayo épicée.
LES CORNICHONS DU PATRON 15

Panier de frites et sa fameuse mayo à l’ail noir.
FRITES BALSAÏ  10

Mesclun, chèvre, fraises, tomates, concombres,
oignons verts, vinaigrette balsamique et croûtons.

SALADE DE CHÈVRE  17

GRAND FORMAT  25

6 ailes de poulet BBQ glacées au coulis de cassis du
Capitaine, oignons verts et citron.

AILES DU CAPITAINE  13

DOUBLE PORTION (12)  22

Oignons rouges, piments verts, tomates, olives noires,
piments forts, mozzarella, salsa, guac. et crème sure. 

NACHOS DU HANGAR  17

GRAND FORMAT  25

Spécialités Repérez les couleurs pour goûter nos
spécialités et les produits de l’île!

ENTRÉES
Seul ou à partager ?

Fromage paillassons de la fromagerie de l’île, mayo
épicée, oignons verts, laitue, tomate, concombre.

LES PAILLASSONS BANG BANG  14



Bœuf AAA, cheddar doux de la Fromagerie de
l’île, bacon, champignons sautés, laitue,
tomates, mayo ail noir. 

LE HANGAR  26
Bœuf AAA, fromage en grain, rondelle
d’oignon et mayo épicée.

L’INTER  25

Boulette végé, oignons caramélisés, fromage
de chèvre, tomates, salade et mayo épicé.

L’IMPOSSIBLE  26
Filet de poitrine de poulet, bocconcini,
tomates, mesclun, mayo pesto vert.

LE CAPRICIEUX  25

Tempête de crevettes nordiques, mayo
épicée, pain brioché, servie avec frites. 

GUEDILLE CREVETTES  25

Aiglefin, pâte à la bière, frites et salade de chou. 
FISH & CHIPS  28

Riz basmati, fraises, concombres, edamames,
tomates, mangues, sésame, choix de saumon,
tofu mariné ou poulet pané. 

LE POKÉ DU HANGAR  26

Poutine classique sauce brune et fromage!
POUTINE QUÉBÉCOISE  16

Sauce à spaghetti et fromage.
POUTINE ITALIENNE  19

Smoked meat, fromage brie, tomates fraîches,
rondelles d’oignons frits, sauce au poivre.

POUTINE HANGAR  24

4 filets de poulet, frites et salade de chou.
FILETS DE POULET  24

Pain de seigle, cornichons, choix de
moutarde, frites et salade de chou.

SMOKED MEAT  26

PIZZAS
Sauce tomate, mozzarella, bocconcini, pesto
vert, basilic, tomates, origan, ail. 

DU JARDIN  24

Sauce BBQ, poulet, oignons et mozzarella.
POULET BBQ  26

Sauce tomate, mozzarella, smoked meat,
bacon, poulet, piments verts, oignons rouges,
olives noires, tomates et champignons.

ROYALE  33

Sauce tomate, mozzarella, smoked meat,
moutarde et cornichons. 

SMOKED MEAT  27

Sauce tomate, pepperoni et mozzarella.
PÉPÉ  22

Sauce tomate, pepperoni, mozzarella,
champignons et piments verts.

GARNIE  25

Sauce marinara, mélange de champignons,
epinard, poulet effiloché et oignons verts.

PENNE POULET CHAMPI 24

BURGERS pain brioché

ASSIETTES frites ou salade ?

pâte mince 12 "

Choix de bébé poutine, penne sauce à spag
ou 2 filets de poulet servis avec frites. 

ENFANT 12 ANS ET-  12

Mayo ail noir ou épicée.
MAYO MAISON ?  4
EXTRA

Riz & protéines servis chaud.



Cidre de glace de la cuvée des Ti-Coq, citron
jaune, tonic. 

SPRITZ À TI-COQ  13

Limonade, liqueur de Cassis du Capitaine. 
LIMONADE DU CAPITAINE *  13

Clamato, vodka, épices du Hangar et fève
marinée Compliments de Belle-Maman. 

BLOODY BELLE-MÈRE *  12

Bière blanche et cidre de l’île.
WHITE VELVET  14

Mousseux, apérol et soda.
APEROL SPRITZ  15

Limonade, Sortilège (Whisky Canadien à
l’érable), fraise de l’île en saison.

LIMONADE DU HANGAR *  13

Vin blanc et liqueur de cassis.
KIR CLASSIQUE  14

Vin mousseux et liqueur de cassis.
KIR ROYAL  17

Limonade et Amaretto.
LIMONADE AMARO  12

Rhum Chic Choc et thé glacé.
LE CHIC GLACÉ  12

Rhum Chic Choc, Coke, citron. 
RHUM & COKE  10

Fais ton CHOIX : Unagava, Seven Heaven ou
Artist aux bleuets ?

GIN TO  10

Vin rouge ou blanc et un peu de magie … 
SANGRIA MAGIQUE  14

PICHET  22

DISPONIBLE EN VERSION
SANS ALCOOL 9

*

BREUVAGES
Café filtre, thé, tisane __ 4
Expresso, allongé _____ 5
Latté, cappucino ______ 6
Chocolat chaud _______4

Eau pétillante (750ml) ___ 6
Boisson gazeuze, jus  ____ 4
Redbull ________________ 6
Limonade, thé glacé _____ 5

COCKTAILS de l ‘île

CLASSIQUES
à la manière Hangar

Vin rosé, liqueur de Cassis, jus de canneberge
blanc, jus d’orange, Sprite, citron et lime.

SANGRIA ROYAL  25(PICHET)

Café, Courreur des bois, cognac, crème fouttée.
CAFÉ DU COURAILLEUX 12

Café, Jack au miel, miel et crème fouettée.
CAFÉ MIELLEUX 11



SÉLECTION DE ROUGES

 10

Rousse 5%
SLEEMAN ROUSSE  11

Blonde 5%
SAPPORO  12

Blanche 5%
CHAMBLY  11

 11

NEIPA 6%
TROPIQUES-SUR-LE-LAC  12

Blanche 5%
1664 BLANCHE  11

Blonde 4%
SLEEMAN CLEAR 2.0   8

Blonde 9%
LA FIN DU MONDE  11

Noire 4.2%
GUINESS  11

Blanche 0%
1664 BLANCHE 0.   8

Blonde 0%
SAPPORO 0.   8

Prêt à boire 0.5%
ROMÉO’S GIN FIZZ 0.5   8

Noire 0.5%
GUINESS 0.5  11

Vignoble Isle de Bacchus, Île d’Orléans
VILLAGE DES ENTRE-CÔTES  13  /  46

Vignoble Ste-Pétronille, Île d’Orléans
VSP DU MOMENT  15  /  55

BIÈRES 20 oz

VINOS verre ou bouteille ?

Syrah/Grenache, France
BANCS PUBLICS CORBIÈERE  12  /  40

Cabernet-Sauvignon, Espagne
LIBERADO  13  /  44

Italie

CARPINETO DOGAJOLO  15  /  55
Sauvignon, Ontario, Canada
JACKSON-TRIGGS RESERVE  15  /  52

Chardonnay, Canada
INNISKILLIN  14 /  48

Pinot Grigio, Italie
RUFFINO LUMINA  14 /  48

Vignoble du Mitan, Île d’Orléans
L’AUBE  14 /  46

Pinot noir, gris et blanc, Canada
INNISKILIN  17 /  65L’EFFERVESCENT 11%  11

MOÛT DE POMME 0%   9

SÉLECTION DE BLANCS

Blonde 5%
SLEEMAN ORIGINAL

Blanche 5%
CHAMBLY ABRICOT

Bières 
de l ’île

13

Microbrasserie de l’Île-d’Orléans

Cidre de l ’île
Cidrerie Verger Bilodeau

SÉLECTION DE ROSÉS

LA BLONDE 100% QC
-

L’AMBRÉE À L’ÉRABLE
-

IPA DE L’ÎLE

EN FÛT

EN CANETTE

TOSCANA


